
 
 
 
 

Argentinischer Menüabend am 11.02.2012 um 19 Uhr, 
Landgasthof Gut Apfelkam 

 
 
 
 

Drei kleine Empanadas auf Meusel´s Art, mit Sauce von gelben Tomaten 
Weinbegleitung: Caldén Premium Viognier 2009 

 
*            *            * 

 
Meersaibling auf Blattspinat mit Pastinakencreme und brauner Butter 

Weinbegleitung: Dolium Beatum Malbec Rosé 2010 
 

*            *            * 
 

Argentinische Rinderlende mit Kürbis-Kartoffelpüree, Mais und Langpfeffersauce 
Weinbegleitung: Caligiore Bio Malbec 2009 und Domiciano Malbec 2009 (Nachtlese) 

 
*            *            * 

 
Zweierlei von Schokolade und Rotweinbirne 

(Kleiner Schokoladenkuchen, Schokoladeneis mit Lebkuchengewürz) 
Weinbegleitung: Dolium Beatum Malbec Reserva 2007 

 
*            *            * 

 
Granité von Holunderblüten und Waldmeister mit  

Del Alcione Zitronenlikör 
 

*            *            * 
 

Menü und Weine  75 € 
 


